
  



 

Á EMPORTER  
ENTREES   
Nems au reblochon  5 pièces         7.-  
Nems Thaï au poulet 5 pièces         7.-  
Saumon fumé maison                    9.- 

Foie gras à la Mondeuse 100g     12.-    
Français du Sud-Ouest  
  

 PLATS      
Poulet rôti fermier et ses légumes cuits au four     12. –  

Wok végan au lait de coco et curry doux riz basmati    13.50  
 Wok de volaille au lait de coco et curry doux riz basmatI    13.50  

 Pâtes carbona    9.80  

 Tartiflette, salade verte    14.-  
  

 DESSERTS  Tiramisu classique au café   4.50  

       Mousse au chocolat      4.50  

       Tarte du jour       5.50  

 SNACK  Frites         3.50  

 LA JOURNEE  Double Croque maison frites 10.-    

       Sandwich Américain Steack haché frites mayo kechup 8.50  

       Panini Montagnard jambon cru, raclette, (oignons)      9.-  

Poulet curry               9.- 

Nutella                 4.50  

   Crêpe sucre 2.50    Crêpe Nutella 3.-  
  

SUR COMMANDE (Carte évolutive)  
  

 Pigeon rôti désossé ratatouille et pommes paillasson   20.-  

Ris de veau au jus de carotte et d’orange ratatouille et pommes paillasson          20.90   

Origine France  

Magret de canard au vinaigre de framboise ratatouille et pommes paillasson       14.80 

Fricassée de rognons de veau sauce au Madère Origine France                             15.-    

ratatouille et pommes paillasson. Origine France  

Tartare de boeuf coupé au couteau pommes grenailles, salade. .France            14.80  

Raclette complète (300g) charcuteries de Savoie, pommes grenailles, salade           20.-      

      Caution brezière  150.-        
  

Composez votre plateau de fruits de mer :  

 6 huîtres Fines de Claire n°3 : 10.50            12 palourdes :       4.60     

 6 amandes : 2.-     6 bulots :            2.80  

 6 crevettes : 3. 80           4 langoustines : 13.80    

2 pinces de tourteaux : 5.60  

Le tableau des allergènes est disponible à l’accueil  
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